
ALLEVAMENTO MACELLERIA AGRICOLA BOTTEGA ALIMENTARE RISTORANTE

CATALOGO PRODOTTI 
BIOLOGICI TOSCANI



Antichi Rimedi

I prodotti sono fatti a mano nel laboratorio officinale ad Arcidosso, in quantità limitate, se-
condo i ritmi della natura. La raccolta delle piante avviene in giorni propizi, tenendo conto 
delle fasi planetarie. La fase di produzione viene effettuata con metodi di lavoro artigianali e 
bioenergetici per garantire il pieno utilizzo delle proprietà delle piante. Dalla coltivazione e se-
lezione delle materie prime alla preparazione del prodotto finale, il ciclo di produzione segue 
rigorosi criteri per garantire la massima qualità e autenticità in linea con il territorio.

Zona di produzione: Arcidosso (GR)

Tisana
Saponetta 50g
Saponetta 100g
Olio Essenziale
Olio Corpo
Balsami labbra
Balsami corpo
Crema Aloe 50m
Sale da Bagno Lavanda

CORPO E BENESSERE, PULIZIA



CORPO E BENESSERE, PULIZIA

Nivel-Biolu

Un’azienda Toscana, che produce, detergenti e cosmetici biologici certificati. Producono
solo prodotti naturali nel rispetto dei principi della sostenibilità ambientale e sociale.

Zona di produzione: Lucca (LU)

Certificazione: Agricoltura Biologica

Zona di produzione: Arcidosso (GR)

Sapone Piatti
Sapone Gel Lavastoviglie
Sapone Pavimenti
Sapone Bucato Citronella
Sapone Percarbonato Sbiancante
Sapone Acido Citrico
Sapone di Marsiglia a Taglio
Sapone di Marsiglia in Scaglie
Sapone Sale Lavastoviglie
Sapone Flacone neutro da 1lt
Sapone Barattolo con tappo da 1kg
Sapone Bagno

Sapone Capelli
Sapone Mani e Viso
Sapone Intimo
Saponetta a Taglio
Sapone Flacone neutro da 300 ml
Sapone Sgrassatutto
Sapone Bucato Fiori di Arancio
Sapone Stira e Profuma
Sapone Sensitive Doccia e Capelli
Sapone Sensitive Olio Idratante
Sapone Bagno Baby
Sapone Shampoo Baby



Nivel-TIAMA

Tiama Bio Cosmesi è l’unica linea cosmetica BIO con il vuoto a rendere.

Sapone Gel Doccia Olivo 
Sapone Gel Doccia Ginepro
Sapone Crema Corpo Olivo
Sapone Crema Corpo Ginepro
Sapone Liquido Olivo
Sapone Liquido Ginepro
Sapone Deo Roll-On Olivo
Sapone Deo Roll-On Ginepro
Sapone Scrub Corpo Olivo
Sapone Scrub Corpo Ginepro
Sapone Gel Doccia Fico
Sapone Crema Corpo Fico
Sapone Liquido Fico
Sapone Deo Roll-On Fico
Sapone Scrub Corpo Fico

CORPO E BENESSERE, PULIZIA



Podere Fontecornino

Zona di produzione: Montepulciano (SI)

Certificazione: Agricoltura Biologica dal 1992

Succo di Mela Biologico 1lt
Succo di Mela Biologico 250ml
Succo di Mela Biologico Bag in Box 5lt

BioBacche Toscana
“Benessere al naturale”

Zona di produzione: Subbiano (AR)

Certificazione: Agricoltura Biologica

Estratto di frutta puri:Il succo viene estratto 
tramite un alambicco a corrente di vapore,
tramite una tecnica antica che tiene basse 
le temperatura dei frutti e del succo estratto
(inferiore a 40°C) permettendo una contestua-
le concentrazione del succo ottenuto.

Estratto al vapore di Mirtillo Selvatico
Estratto di Olivello Spinoso
Estratti di frutta:
Svita Mine a Go Go succo 250ml
Pera Non Stop succo 250ml
Pesca Non Stop succo 250ml
Albicocca Non Stop succo 250ml

BEVANDE & SOFT DRINK



BIRRE

Birra La Stecciaia “Senatrice”
Stile: Saison

Gusto: Note iniziali speziate e fruttate che lasciano spazio a sapori leggermente erbacei e pepati nel 
finale, che si delinea secco e rinfrescante.

Abbinamenti: Antipasti di pesce, verdure, carni bianche, formaggi stagionati inclusi pecorini e ca-
prini.

Temperatura di servizio: 10°C

Birra La Steccaia “Gentil rossa”
Stile: Dubbel

Gusto: Dolce e rotondo con un arco gustativo molto lungo che passa dalla prugna sotto spirito, 
mandorla, crosta di pane e una leggera nota di liquirizia nel finale. Birra corposa e complessa ma 
beverina.

Abbinamenti: Pietanze alla griglia, dolci (es. tiramisù, cantucci), cioccolato, oppure
semplicemente da meditazione.

Temperatura di servizio: 10°C



Birra La Stecciaia “Cocò”
Stile: Blanche

Gusto: Il gusto dolce dei malti è ben bilanciato dalle note agrumate del bergamotto e speziate 
del coriandolo. Poco amara. Finale leggermente aspro. Corpo medio-leggero. Birra elegante, 
fresca e dissetante.

Abbinamenti: Ottima come aperitivo rinfrescante oppure abbinata a salumi, pesce, carni bian-
che, insalate o formaggi freschi.

Temperatura di servizio: 8°C

Birra La Stecciaia “Rye IPA”
Stile: Rye IPA

Gusto: Gusto amaro, ma senza esasperazioni, maggiormente concentrato sull’aroma dei luppoli 
(agrumato, resinoso, balsamico e frutta tropicale). Sottofondo maltato percepibile quanto basta 
per dare bilanciamento alla birra, con leggere note pepate dovute alla segale.

Abbinamenti: Salumi, piatti in agrodolce, carni alla brace, formaggi erborinati, torte di agrumi.

Temperatura di servizio: 8-10°C

Birra La Stecciaia “Kolonia”
Stile: Saison

Gusto: Gusto morbido e rotondo, di malto delicato con note fruttate sottili e deliziose, amaro me-
dio-basso. Finale particolarmente pulito e secco. Corpo leggero: birra molto dissetante.

Abbinamenti: Ottima come aperitivo rinfrescante oppure abbinata a salumi, pesce, carni

bianche, insalate o formaggi molto freschi, pizza.
Temperatura di servizio: 6-8°C

BIRRE



Birra Agricola Broc
La BRÓC è Birra Agricola Toscana di lavorazione 
artigianale, la quale si differenzia dalla
maggior parte delle birre presenti oggi sul mer-
cato per qualità delle materie prime utilizzate
provenienti da una filiera corta.

Zona di produzione: Roccalbegna (GR)

Gusto: Non subisce nessun trattamento di pasto-
rizzazione, né filtrazione per questo motivo
si consiglia di versare nel bicchiere il fondo di 
lieviti presente, per gustare al meglio le qualità
olfattive e organolettiche del prodotto finale.
Corpo e rotondità vengono anche dati dal fondo 
di lieviti presente in bottiglia: dopo un primo
breve periodo di cantina il processo di fermenta-
zione si conclude

Abbinamenti: Ottima in abbinamento a taglieri di 
affettati e pecorini semi stagionati
accompagnati da mieli e/o composte di frutta/
verdura; si accompagna molto bene a piatti
aromatizzati al tartufo, ai sughi ‘impegnativi’, alla 
carne alla brace ed anche al pesce.

Temperatura di servizio: 6-8°C



CONSERVE E DOLCIFICANTI, CONDIMENTI:

Lombardi & Visconti

Agresto si caratterizza per essere un condimento 
ottenuto dalla spremitura delle uve immature rac-
colte a fine Luglio o inizio Agosto e aromatizzato con 
miscele di erbe aromatiche diverse.

Zona di produzione: Abbadia San Salvatore (SI)

Certificazione: Agricoltura Biologica

Agresto Riserva
L’agresto va usato in piccoli dosi perché la sua 
caratteristica acidula è molto evidente, è un condi-
mento usato anche in cottura.
Adatto ad essere usato sulle carni, lo consigliamo 
anche per condire verdure cotte oppure insalata.

Agresto Dolce-Forte
Condimento ideale per le carni

Agriturismo la Frateria di San Benedetto
Azienda Agraria San Benedetto, è impegnata nella coltivazione 
biologica degli alberi da frutta e nella lavorazione di confetture 
realizzate con metodi di antica tradizione: la cottura con il diret-
to contatto con la fiamma e la conservazione senza aggiunta di 
zucchero e/o additivi chimici.

Zona di produzione: Montepulciano (SI)

Certificazione: Agricoltura Biologica

Conserva di Susine
Confettura Extra di Albicocche
Confettura Extra di Pesche
Conserva di Mele



Altromercato
Certificazione: Agricoltura Biologica

Zucchero integrale di canna Dulcita
Zucchero integrale di canna Moscobado
Crema Spalmabile Bio Cajita Classica
Caffe 100% Arabica-250g
Caffe Miscela Arabica Robusta-250g

La Pollinosa
Zona di produzione: 

Poggi del sasso, Cinigiano (GR)

Certificazione: Agricoltura Biologica

Miele di Acacia
Miele di Castagno

Miele Millefiori
Frutti di bosco* 125 g 

(STAGIONALI) METÀ MAGGIO FINE AGOSTO

CONSERVE E DOLCIFICANTI, CONDIMENTI:



Mulino Val d’Orcia
Macine in pietra, l’azienda produce con metodo biologico dal 1992 nel comune di Pienza, nel 
cuore della Val d’Orcia eletta Patrimonio dell’Unesco per la bellezza del paesaggio e
l’equilibrio fra natura e attività dell’uomo.

Zona di produzione: Pienza (SI)

Certificazione: Agricoltura Biologica

Pappardelle di Grano Duro
Pici di Grano Duro
Tagliatelle di Farro
Gigli di Farro
Fusilli di Grano Duro e Tenero
Penne di Grano Duro e Grano Tenero
Semola di Grano Duro Senator Cappelli
Farina di Grano Duro Senator Cappelli
Farina di Grano Tenero Verna tipo 1
Farina di Ceci Biologica 500 gr

FARINE, LEGUMI, PASTE E DERIVATI



Farina Monte Amiata
Zona di produzione: Monte Amiata (GR)

Certificazione: Agricoltura Biologica

Farina di castagne Bio

Tenuta San Carlo
Ogni prodotto a base di riso ha un sapore 
unico che esalta i caratteri naturali della 
pianta e del terreno in cui cresce. 

Zona di produzione: Monte Amiata (GR)

Certificazione: Agricoltura Biologica

FARINE, LEGUMI, PASTE E DERIVATI

Riso Carnaroli Olga -1kg

Riso Carnaroli Integrale Achille - 500g

Riso Carnaroli Olga - 500g



Tenuta San Carlo
Un’azienda agricola biologica di coltivazione, di trasformazione e commercializzazione: un
microcosmo sostenibile sia dal punto di vista ecologico che economico e sociale.

Zona di produzione: Rapolano Terme (SI)

Certificazione: Agricoltura Biologica

Zuppa Perduta
Scrocchiarella alla Cipolla
Scrocchiarella al Rosmarino
Scrocchiarella col Pizzico
Fagiolo Toscanello
Cece Fiorentino
Cece Piccino
Farro Monococco
Cicerchie Decorticate

Avena Bianca Decorticata
Miglio Decorticato
Lenticchie Variegate
Fagiolo Zolfino
Lenticchie Rosse Decorticate
Piselli Decorticati
Fagioli Cannellini
Fagioli Borlotti
Zuppa di Legumi

FARINE, LEGUMI, PASTE E DERIVATI



Tenuta San Carlo
Un’azienda agricola biologica di coltivazione, di trasformazione e commercializzazione: un
microcosmo sostenibile sia dal punto di vista ecologico che economico e sociale.

Zona di produzione: Rapolano Terme (SI)

Certificazione: Agricoltura Biologica

Zuppa Perduta
Scrocchiarella alla Cipolla
Scrocchiarella al Rosmarino
Scrocchiarella col Pizzico
Fagiolo Toscanello
Cece Fiorentino
Cece Piccino
Farro Monococco
Cicerchie Decorticate

Avena Bianca Decorticata
Miglio Decorticato
Lenticchie Variegate
Fagiolo Zolfino
Lenticchie Rosse Decorticate
Piselli Decorticati
Fagioli Cannellini
Fagioli Borlotti
Zuppa di Legumi

FARINE, LEGUMI, PASTE E DERIVATI



Monastero di Siloe
Zona di produzione: Poggi del sasso (GR)

Certificazione: Agricoltura Biologica

Cece Nero Monastero

FARINE, LEGUMI, PASTE E DERIVATI



Poggio di Camporbiano

Formaggio di vacca Acerella
Caciottina di forma quadrata a latte crudo e caglio vegetale
Formaggio di vacca Blu
Formaggio erborinato con un sapore intenso e aromatico.
Formaggio di vacca Bucaneve
Formaggio tipo brie, con crosta vellutata bianca, a pasta cremosa
Formaggio di vacca Faggeta
Formaggio da tavola, pasta liscia, aromatica ed elastica 
Formaggio di vacca Querciola Lunga Stagionatura
Formaggio da tavola e da grattugia, stagionato 12 mesi e più, a pasta dura
Formaggio di vacca Querciola Media Stagionatura
Formaggio da tavola, stagionato 6 mesi, pasta compatta
Latte Intero Non Pastorizzato
Latte fresco, crudo e intero, non pastorizzato e omogeneizzato
Giuggiola Mozzarella Ciliegina
Giuggiola Mozzarella Fior di Latte
Mozzarella a bocconcino o ciliegino, pasta morbida

FORMAGGI E ALTRI PRODOTTI CASEARI

Zona di produzione: San Gimignano (SI)

Certificazione: Agricoltura Biologica



Agrobiologica “Le Tofane” Caseificio

Formaggio Il Querciolo
Formaggio San Rabano
Formaggio Romitorio
Formaggio Il Crudele

FORMAGGI E ALTRI PRODOTTI CASEARI

Zona di produzione: Alberese (GR)

Certificazione: Agricoltura Biologica



PREPARATI

La Selva

Pomodoro al Basilico 
Pesto Toscano 
Polpa di Pomodoro 
Passata di Pomodoro 
Gallette Mais Podere 
Gallette Miglio Podere 
Pesto Basilico con Pecorino 

La Selva si trova nel sud della Toscana e coltiva prodotti biologici dal 1980.

Zona di produzione: Orbetello (GR)

Certificazione: Agricoltura Biologica



Monastero di Siloe

Zafferano
Salsa Pomodoro Fresco
Salsa Piccante 
Selezione di peperoncini Toscani
Peperoncino Rosso 
Peperoncino Verde 
Peperoncino I Colori 
Peperoncino Giallo  

Zona di produzione: Poggi del sasso (GR)

Certificazione: Agricoltura Biologica

PREPARATI


