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ATTIVITA ALL'AGRITURISMO PODERE | ROGGETI E CASA DI CACCIA 2018

ATTIVITA SU PRENOTAZIONE ENTRO IL GIORNO PRIMA PRESSO LA RECEPTION IN OPIFICIO o via
cell 334 6296798 Andrea

Visita della Tenuta e approccio al mondo dell'allevamento bovino e suino brado

I martedi e il mercoledi dalle 9.30 alle 11.30 Maddalena vi guiderd alla visita degli allevamenti
bovini maremmani e suini di Cinta senese allo stato brado e semibrado e alla filosofia aziendale.
La visita e gratuita per chi soggiorna un minimo di 7 notti, altrimenti & di 10 € per gli adultie 5 €
per i bambini. Minimo 2 partecipanti.

Laboratorio per bambini!

llgiovedidalle ore17.30pressoL’OpificioMaddalenaviproponelaboratoripraticiperlacostruzione
diunacasaperinsetti*bughotel”, dispaventapasserio pertoccare le diverse varieta diortaggidel
nostroorto, dacuisiapprovvigionaancheilristorante L' Opificio, posto alle spalle delpunto vendita.
Minimo 2 bambini. Il costo € di 5 € per bambino.

Maneggio

Fiorenza, istruttrice di equitazione, si propone in scuderia il lunedi mattina alle 10.00 per una
lezione di prova gratuita in cui vi illustrerd le attivitd della Scuderia Fagianaia e la sua filosofia di
approccio al cavallo. Disponibile per ulteriori lezioni private.

Da concordare con Fiorenza 347 7551857 — a.s.d.mucca@gmail.com - presso Scuderie Fagia-
naiq, sulla strada per i Roggeti.

Corso di pasta fresca

Il lunedi alle 18.00 vi aspettiamo in cucina per imparare I'arte della pasta fresca: pici a volontd
con farine di grani antichi foscani. E i pici prodotti da voi sono pronti per essere cotti comoda-
mente nella vostra cucina in agriturismo.

Prezzo solo del corso 15 € adulto, 10 € bimbo Minimo 2 partecipanti.

Conosciamo i maiali
I martedi appuntamento alle 18.00 davanti all’ Opificio per conoscere i maialini di Cinta senese,
che cosa mangiano e cosa li diverte!

Uscita notturna

I martedi sera alle 21.00 appuntamento all’Opificio per partire con una spedizione notturna
con jeep e faro, alla scoperta degli animali selvatici e delle loro impronte. Il costo € 12 € per gli
adulti e 8 per i bambini. Minimo 3 adulti.
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La nostra cucina a L'Opificio

Colazione

Tutti i prodotti della colazione sono prodotti/trasformati da noi, dopo aver cercato per mari e
monti produttori interessanti.

Per offrirvi un miglior servizio vi chiediamo di ordinare la colazione entro le ore 12 del giorno
precedente, comunicandolo ad Andrea 334 6296798 o lasciando il vostro ordine nell’ apposita
cassetta dilegno nell’area comune.

Consegna in appartamento della colazione
Consegna in appartamento dalle ore 8.00 con aggiunta di 2 € al costo complessivo della co-
lazione.

Ritiro in Opificio della colazione
Dalle 17.30 alle19.00 del giorno dell’'ordine o dalle 9.00 della mattina seguente potete passare
a ritirare la vostra colazione - previa prenotazione - in Opificio, la nostra bottega alimentare.

Piatti da asporto
Ritiro di piatti da asporto come panini per i vostri pic nic al mare o a bordo piscina.
Su prenotazione entro le 12 del giorno precendente

Pranzo
Dal martedi al domenica panini, pasta fresca e piatto del giorno con la carne esclusivamente
dal nostro allevamento.

Cena
Dal giovedi al sabato, dalle 19.00 cena (su prenotazione) con percorsi degustazione.

Assaggio in biblioteca - degustazione dei nostri prodotti

Tutti i giorni, in orario Opificio vi accogliamo con tagliere dei nostri salumi di Cinta senese.

E perche non accompagnare il tutto con il nostro vino rosso Montecucco Doc?

Tutto prodotto secondo i principi di un’agricoltura biologica e rispettosa della terra di Marem-
ma.

Da martedi a domenica - orari: 9.00 -13.00, 16.00 -19.00 - Opificio

Eventi
Organizziamo eventi, serate a tema per raccontare e far vivere cid che ci appassiona.
Chiedetecil!

L'Opificio: La nostra bottega alimentare e agrimacelleria

Agrimacelleria con vendita diretta di carne al taglio dal nostro allevamento brado come
salsicce e bistecche per il vostro barbecue all’aperto in agriturismo e salumi biologici di nostra
produzione

| nostri preparati

Ragu di Cinta senese o di bovino, Spezzatini, paté di milza o di fegato, Zuppa di cece e di
farro.

Altri prodotti bio toscani da noi selezionati: Farine di grano antico, Succo di mela bio e sidro,
legumi secchi e sughi, birre arfigianali, olii essenziali e spezie, saponi biologici per la persona e
per le pulizie di casa ...

'I"llﬂ Orario di apertura:

L’OPIFICIO Dal martedi alla domenica dalle 2.00 alle 13.00 e dalle 16.00 alle 19.00
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Aftivita settimanali all’ Agriturismo Podere | Roggeti e Casa di Caccia 2018

D

DIDATTICA & EVENTI

Sabato Ore 12-15 Ore 16.00-19.00 Dalle ore 19:00
Pranzo in Tenuta CHECK IN *Cenain Tenuta

Domenica | Ore 8.00 Ore 12-15
Consegna prodofti Pranzo in Tenuta
colazione in
Agriturismo

Lunedi Ore 8.00 Ore 10.00
Consegna prodofti *Lezione di prova
colazione in a cavallo con
Agriturismo Fiorenza (prenota

+39 347 7551857)

Martedi Ore 8.00 Ore 9.30 Ore 12-15 Ore 18.00 Ore 21.00
Consegna prodotti *Visita della Tenuta | Pranzo in Tenuta *Conosciamo *Uscita notturna
colazione in con Maddalena i maiali con alla scoperta
Agriturismo Maddalena degli animali.

Mercoledi | Ore 8.00 Ore 9.30 Ore 12-15 Ore 18.00
Consegna prodotti *Visita della Tenuta | Pranzo in Tenuta *COVS_O dipasta
colazione in con Maddalena fattain casa
Agriturismo

Giovedi Ore 8.00 Ore 12-15 Ore 17.30 Dalle ore 19:00
Consegna prodotti Pranzo in Tenuta *Laboratorio per *Cena in Tenuta
colazione in bambini!

Agriturismo Con Maddalena

Venerdi Ore 8.00 Ore 12-15 Dalle ore 19:00
Consegna prodofti Pranzo in Tenuta *Cena in Tenuta
colazione in
Agriturismo

Sabato Ore 8.00 ORE 8.30-10.00 Ore 12-15 Dalle ore 19:00
Consegna prodotti CHECK OUT Pranzo in Tenuta *Cena in Tenuta

colazione in
Agriturismo




